KEUZEMENU’S DE ARNE

Menu A
Geurige runderbouillon met groenten
brood en roomboter
-0-

Keuze uit:
Varkenshaas-medaillons in champignonroomsaus
OF
Vangst van de dag
Groentengarnituur van het seizoen
Gebakken aardappelen en frites
-0-

Chocolademousse met munt en slagroom
Prijs per couvert € 29,50

Menu B
Heldere kippensoep met prei
brood en roomboter
-0-
Keuze uit:
Ballontine van kip gevuld met spinazie en geserveerd met Calvadossaus
OF
Stoofschotel van runderrib met V.O.C. kruiden
Groentengarnituur van het seizoen
Gebakken aardappelen en frites
-0-
Verse vruchtensalade met slagroom
Prijs per couvert € 29,50

Menu C
Gebonden tomatensoep
brood en roomboter
-0-

Keuze uit:
Varkenslende met zigeunersaus
OF
Gebakken filet van zalm met sesam
Groentengarnituur van het seizoen
Gebakken aardappelen en frites
-0-

Roomijs met advocaat en slagroom
Prijs per couvert € 29,50




KEUZEMENU’S DE ARNE

Menu D
Gerookte makreelmousse met krokantjes van blauw maanzaad
Knapperig stokbrood en kruidenboter
-0-
Keuze uit:
Gebakken filet van zeewolf met een lichte honing-mosterdsaus
OF
Crépinette van parelhoen met gekarameliseerde appeltjes
Groentengarnituur van het seizoen
Gebakken aardappelen en frites
-0-
Gegrilde ananas met kaneelijs
Prijs per couvert € 35,--

Menu E
Dun gesneden Serranoham met een frisse meloensalade
Knapperig stokbrood en kruidenboter
-0-
Keuze uit:
Biefstuk van de haas met pepersaus
OF
Varkenshaasfilet met tuinkruiden
Groentengarnituur van het seizoen
Gebakken aardappelen en frites
-0-
Dunne flensjes met sinaasappelsaus, Grand Marnier en roomijs
Prijs per couvert € 35,--

Menu F
Groene salade met stukjes kip, gerookt spek, noten en een dressing van miso
Knapperig stokbrood en roomboter
-0-
Keuze uit:
Spies met gegrilde kalkoenborst, tomaat en gerookte ham, geserveerd met een
pittige tomatensaus
OF
Op de huid gebakken zeebaarsfilets met dragonolie
Groentengarnituur van het seizoen
Gebakken aardappelen en frites
-0-
Profiteroles met verrassende vullingen en chocoladesaus
Prijs per couvert € 35,--




